Vino tinto de crianza de uvas Cencibel
con 6 meses en barricas de roble americano.
Vino carnoso, potente y con una persistencia muy larga en la boca.
' Temperatura de servicio 18° C




Vino tinto tipico de la zona que permanece en barricas de roble
americano con una buena evolucién en botella.
& Vino muy aromético recordando a las flores
y frutos maduros de Las Villuercas.
Temperatura de servicio 20° C

Para la elaboracion de este vino se utilizan tinicamente uvas

autdctonas de las variedades: Alaringe, Malfar y Garnacha, }
prucedentes de pequefios vifedos ubicados en el término, dandole ese

'y colol caractaristmu que merecidamente le han d adu su fama.




nto joven de fermentacion controlada, un vino suave y gustoso,
ideal para acompanar carnes rojas, caza, quesos y pasta.
Temperatura de servicio entre 16° - 18°C




Vino tinto de uvas Varietal con una fermentacion cunfmlaﬂa
y esmerada, dando suavidad, ligereza y gpustusldad
Temperatura de serwcin 16°-18*C




Es un vino elegante, de un exquisito paladar, criado en
barricas de roble, con una gran personalidad, orgullo de esta tierra.
Es adecuado para acompaniar cualquier plato, especialmente
carnes asadas o estofadas, caza y quesos.
Temperatura de servicio 16° - 18°C










